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NOTA CORTA
USO DEL BAGAZO DE HENEQUEN FERMENTADO EN
EL CULTIVO DE Volvarielia volvacea

por Ligia Anconal y

Dulce Salmones?
SHORT COMMUNICATION
Volvariella volvacea CULTIVATION ON HENEQUEN BAGASSE
FERMENTED
ABSTRACT

Volvariella volvacea was cultivated on fermented sisal bagasse for 20 days. Spawn was prepared with sisal bagasse and
rice husks (2:1). Primordia emerged between 25 to 34 incubation days, | to 2 flushes were harvested and the average
biological efficiency 10.2%,
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RESUMEN

Se cultivé una cepa de Volvariella volvacea en bagazo de henequén fermentado durante 20 dias. El inoculo se preparo
con bagazo de henequén y cascarilla de arroz (2:1). Los primordios aparecieron entre los 25-34 dias de incubacion, se
obtuvieron de 1 a 2 cosechas y las eficiencias bioldgicas promedio 10.2%.

PALABRAS CLAYE: Volvariella valvacea, hongo comestible; cultivo; bagazo de henequén fermentado.

En el proceso de industrializacién o «raspa» del henequén (4gave fourcroydes) se generan miles de
toneladas de bagazo. Este residuo lignocelulésico estd disponible todo el afio, utilizandose solo una
minima cantidad como abono para hortalizas (Ancona, 1993).

Se ha comprobado que el bagazo de henequén es adecuado para el crecimiento de hongos
comestibles del género Plewrotus (Gaitdn-Herndndez, 1993; Mata et al., 1993; Ancona y Burgos,
1993; Burgos et al., 1994), sin embargo, existen otras especies susceptibles de ser propagadas. como
Volvariella volvacea (Bull.: Fr.) Singer, Este hongo crece en forma silvestre sobre dicho residuo
(Guzman, 1983) y se han obtenido cepas de ejemplares silvestres (Ancona, 1993). por lo que el
objetivo del presente estudio fue conocer la factibilidad del uso del bagazo de henequén como
sustrato para el cultivo de V. volvacea. .

Se empled una cepa mexicana de Volvariella volvacea (UADY-1), depositada en el Cepario
de Hongos Comestibles de la Universidad Auténomade Yucatdn, La cepa se mantienc en agar
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extracto de malta. El bagazo de henequén fresco se colectd en el Municipio de Baca, Mérida,
Yucatin, Para la fermentacion aerobia del sustrato, éste se hidrat6 y colocé en forma con un plastico
para evitar la pérdida de humedad y calor dentro de la pila, realizindose volteos cada tercer dia
durante 20 dias para favorecer el proceso aerobio. El pH inicial del sustrato fue de 3 y un final de 8.
El inéculo se prepard en bolsas de polipapel con bagazo de henequén y cascarilla de arroz en una
relacion 2:1 (con base a sus pesos secos), se esterilizo a 121°C por 1 h y se incubé a 30°C durante
12 dias.

Nueve muestras de bagazo fermentado equivalentes a 300 g en peso seco y con 87% de
humedad aproximadamente fueron depositadas en bolsas de polipapel y esterilizadas a 121°C por 1
h. La siembra se realizd mezclando capas alternas de sustrato estéril e in6culo en canastas de
pléstico de 25 x 35 x 23 cm. Las muestras se introdujeron en bolsas pldsticas y se incubaron a 30°C.
Al tercer dia se hicieron pequefias perforaciones en las partes superior y laterales de la cubierta
plastica para favorecer el intercambio gaseoso. Al observarse agregaciones hifales, las muestras se
trasladaron al 4rea de produccion, donde se mantuvieron las siguientes condiciones: temperatura
ambiental 26-30°C, humedad del sustrato 80-87% y la humedad ambiental 70 al 90%.

La produccion se expreso en términos de eficiencia biologica (peso fresco de los basidiomas
entre el peso seco del sustrato, expresado en porcentaje). Adicionalmente, se midieron los
basidiomas desarrollados.

Se observd abundante crecimiento micelial, lo que coincide con Hu et al. (1976). Los
primordios se presentaron entre los 25 y 34 dias de incubacién, la primera cosecha se obtuvo entre
29 y 38 dias, alcanzando su madurez en 4 dias. Se obtuvieron de 1 a 2 cosechas y la eficiencia
biologica (Tabla 1), promedio 10.2%, siendo mayor al 7.8% registrado por Salmones (1993) en
bagazo de henequén fermentado 5 dias. Se observd la mayor produccién de basidiomas en la
primera cosecha, la que representd el 70% del peso total.

Las fructificaciones desarrollaron pileos de 35 a 103 mm de didmetro y estipites de 31 a 100
mm de largo.

Los resultados preliminares muestran la factibilidad de utilizar bagazo de henequén
fermentado como sustrato para la propagacién masiva de Volvariella, es necesario realizar otros
estudios que permitan conocer las condiciones éptimas del sustrato para el desarrollo de los
basidiomas en planta piloto y posteriormente, evaluar dicho proceso bajo condiciones rurales, con la
finalidad de ofrecer una alternativa viable de aprovechamiento del residuo en las zonas
henequeneras.
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Tabla 1. Produccion de basidiomas (g hongo fresco/300g sustrato seco) v eficiencia bioldgica de Volvariella
volvacea en bagazo de henequén fermentado.

PRODUCCION (g hongo fresco/300g sustrato seco)
COSECHAS EFICIENCIA BIOLOGICA (%)
1a 7a TOTAL

41.68+18.96 18.11x12.73 30.55+19.68 10.2+6.56




