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NOTA CORTA
UTILIZACION DE PULPA DE CAFE MEZCLADA CON VIRUTA DE
MADERA PARA EL CRECIMIENTO MICELIAL DE Lentinus boryanus
Y Lentinus edodes *

por Gerardo Mata “ y
Rigoberto Gaitan-Hernandez ™

SHORT COMMUNICATION
UTILIZATION OF COFFEE PULP MIXED WITH WOOD SHAVINGS FOR
THE MYCELIAL GROWTH OF Lentinus boryanus AND
Lentinus edodes *

SUMMARY

Mycelial growth of three Mexican strains of Lentinus boryanus and four asiatic
strains of Lentinus edodes was studied on pure coffee pulp and coffee pulp mixed with
wood shavings of Carpinus caroliniana and Quercus candicans. The experiment was
made in Petri dishes which were incubated at 25 °C under darkness. Results showed the
fastest growth of both species on wood shavings of Carpinus caroliniana, but the mycelia
showed their most vigorous growth on pure coffee pulp and mixed coffee pulp. These
results give the possibility to use coffee pulp for growing lignicolous mushrooms.

RESUMEN

Se estudit el crecimiento del micelio de 3 cepas mexicanas de Lentinus boryanus
y de 4 asiéticas de Lentinus edodes en pulpa de café sola o mezclada con viruta de
madera de Carpinus caroliniana y de Quercus candicans. El experimento se realizé en
cajas de Petri incubadas a 25 °C en obscuridad. Los resultados mostraron un crecimiento
mas rapido de las cepas en viruta de C. caroliniana, pero el micelio de ambas especies
fue més vigoroso en la pulpa de café y en las mezclas. Con estos resultados se vislumbra
la posibilidad de usar la pulpa de café para cultivar especies tipicamente lignicolas.

° Modificacién del trabajo presentado por los autores en e! 1er Congreso
Centroamericano de Micologia, en la Ciudad de Guatemala, Guatemala. Trabajo
financiado por CONACYT (Proyecto 0088N).
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Lentinus boryanus (Berk. & Mont.)Sing. [= Lentinula boryana (Berk. &
Mont.)Pegler], es una especie exclusivamente americana, con amplia distribucién en las
regiones subtropicales. En México se encuentra en las montafas, entre los 1,000 y 2,000
m de altitud (Mata y Guzman, 1991 a). Por otra parte, Lentinus edodes (Berk.)Sing.
[=Lentinula edodes (Berk.)Pegler], el conocido shiitake japonés, es un hongo asiatico,
el cual ocupa el segundo lugar en la produccién comercial de las especies comestibles
en el mundo (Chang y Miles, 1989). La semejanza morfolbgica entre ambas especies ha
motivado una serie de estudios comparativos en L. boryanus, con la finalidad de lograr
su cultivo (Mata y Guzman, 1989 a, b; Mata, 1991 a, b).

La viruta de encino ha sido el substrato mas utilizado para el cultivo comercial del
shiitake (San Antonio, 1981; Harris, 1986; Royse &t al., 1985; Przybylowicz y Donoghue,
1988), en tanto que para L. boryanus ha destacado la de Carpinus caroliniana Walt.
(Mata, 1991 a), en la cual se han logrado obtener fructificaciones de ambas especies
(Mata et al, 1990; Mata y Guzméan, 1991 b). En el presente trabajo se plantea la
posibilidad de utilizar la pulpa de café mezclada con viruta de madera como substrato,
para el cultivo de estas especies, tomando en cuenta que el cultivo dsl café genera
anualmente en México cerca de 700,000 toneladas de pulpa (Mata y Martinez-Carrera,
1988).

Se estudié el crecimiento del micelio de L. boryanus y L. edodes sobre la pulpa
de café pura y mezclada con viruta de madera de Carpinus caroliniana y Quercus
candicans Nee en proporcibn 1:1. Se utilizaron siete cepas, tres mexicanas de L.
boryanus (IE 17, |E 67, |E 93) y cuatro asidticas de L. edodes (IE 40, IE 105, IE 112, IE
149). Dichas cepas se encuentran depositadas en el cepario del Instituto de Ecologla. Se
probd ademds el crecimiento del micelio en pulpa de café sola con el pH modificado de
7.0 a 4.5, agregando HCI. El experimento se realizd por sextuplicado en cajas de Petri,
las que con el substrato al 80 % de humedad se esterilizaron y se inocularon con discos
de micelio de 8 mm de didmetro desarrollado en agar de dextrosa y papa. Dichas cajas
de Petri se incubaron a 25 °C en obscuridad y se revisaron cada tercer dia para medir
el didmetro de los micelios. La dltima medicién se realizd cuando el micelio cubrid
completamente el substrato. Se dejé un testigo en viruta de C. caraliniana. Con los datos
del crecimiento de los micslios, se realiz6 un andlisis de la varianza utilizando el programa
de coOmputo Statgrafics.

Los resultados mostraron que todas las cepas tuvieron su mayor crecimiento en
el substrato testigo de madera de C. caroliniana, en donde sdlo las cepas 105y 112
cubrieron completamente el substrato a los 15 dias, mientras que en las mezclas de
pulpa de café y viruta se observd un menor crecimiento (Fig. 1), en todos los casos se
encontraron diferencias significativas entre el crecimiento de los micelios en el substrato
testigo y los tratamientos. Cuando sblo se empled pulpa de café como substrato,
solamente la cepa 112 tuvo un ligero crecimiento.
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Fig. 1. Crecimiento de los micelios de las cepas estudiadas a los
15 dias de desarrollo.
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Fig. 2. Desarrollo de los micelios de las cepas estudiadas en la
pulpa de café a pH 4.5 (a pH 7 no hubo crecimiento).
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Referente al pH, se encontré que las cepas 17 y 93 no tuvieron crecimiento,
mientras que las cepas 40, 105 y 112 crecieron bien a pH 4.5 y cubrieron el substrato
entre 20 y 25 dias. Por su parte, las cepas 67 y 149 tuvieron un crecimiento muy escaso
y sus datos mostraron una desviacién estandar muy amplia (Fig. 2). El andlisis de la
varianza, de los micelios que crecieron a pH 4.0 no mostré diferencias significativas entre
los micelios de la cepas 40 y 105. Sin embargo, el crecimiento de ambas cepas fue
significativamente diferente del obtenido en las otras cepas.

Se observd que a pesar de que los micelios no crecen tan rapidamente en la
pulpa de café como en la viruta de C. carofiniana, son en general de aspecto mas
vigoroso, es decir con crecimiento mas denso, en la pulpa de café sola que en la viruta
0 en cualesquiera de las combinaciones probadas. Los resultados obtenidos permiten
vislumbrar la posibilidad de emplear la pulpa de café para el cultivo de estas especies de
hongos tipicamente lignicolas, o por lo menos existe la alternativa de adicionar este
subproducto al substrato para el cultivo de los hongos.

Los autores agradecen a las autoridades del Instituto de Ecologia las facilidades
brindadas. Se agradece especialmente al Dr. Gastén Guzman por la direccién del trabajo
y revisién critica del manuscrito.
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