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ESPECIES DE LEVADURAS AISLADAS EN MEXIC: EL HONGO DEL Té

por Tedfilo Herrera*
Angélica Calderdn-Villagdmez*

SPECIES OF YEASTS ISOLATED IN MEXICO FROM THE TEA FUNGUS

SUMMARY

Seven species of yeasts were studied, one of them with two races:
Brettanomyces intermedius, Candida famata, Pichia membranaefaciens, Saccharomyces
cerevisiae race aceti, S. cerevisiae race cerevisiae, Torulaspora delbrueckii,
Zygosaccharomyces bailii, and Z. rouxii; all of these are registered for the first
time in Mexico from the tea fungus.

RESUMEN

Se estudiaron siete especies de levaduras, una de ellas con dos razas:
Brettanomyces intermedius, Candida famata, Pichia membrana:faciens, Saccharomyccs
cerevisiae raza aceti, S. cerevisiae raza cerevisiae, Torulaspora delbrueckii,
Zygosaccharomyces bailii y Z. rouxii; todas ellas se registran por primera vez en
México del hongo del té.
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INTRODUCCION

Hay varios trabajos recientes sobre tibicos y madre del vinagre, masas macros
copicas viscosas de consistencia gelatinosa denominadas zoogleas, o mds propiamente
microbiogleas segin Ulloa (Diccionario ilustrado de micologia, en prensa). Dichas
microbiogleas son semejantes a las que constituyen el objeto del presente estudio
¥y que corresponden al llamado internacionalmente hongo del té u hongo chino del t&,
y en Sudamérica (Perd) chicha del t&, debido a que también estdn constituidas por
bacterias y levaduras englobadas en un material mucilaginoso elaborado por los mi
croorganismos, principalmente bacterias, que forman parte de las mismas (Moinas et
al., 1980; Ulloa y Herrera, 1981; Taboada et al., 1987; Ulloa et al., 1987a;
Calderdn- -Villagémez y Herrera, 1988). Hasta el momento no se habian determinado
en México los microorganismos del hongo del té&, microbioglea muy semejante a la co
nocida como madre del vinagre por formarse ambas a manera de natas gelatinosas en
1iquidos que contienen en solucidn nutrimentos energéticos; no obstante difiere el
sustrato que se utiliza en uno y otro casos, pues generalmente en el primero se
emplea t& negro azucarado y en el segundo vino o jugos de frutas, por lo que es
necesario determinar las especies de microorganismos que se desarrollan en el hen
go del té para saber si todas o algunas de ellas corresponden a las mismas especies
de la madre del vinagre ya registradas en México en publicaciones anteriores. En
este trabajo sdlo se da una relacién del estudio de las levaduras de dicho hongo,
tanto de la microbioglea misma como del liquido fermentado subyacente, aunque tam
bién se aislaron varias cepas de bacterias que se proyecta registrar en una publica
cién posterior.

La madre del vinagre ha sido muy estudiada a nivel internacional por su gran
importancia en la industria de produccidn de vinagre y, aunque el hongo del té& po
dria utilizarse con el mismo propésito por la semejanza metabdlica de los microor
ganismos de ambas microbiogleas, el interés de este {iltimo es mds bien de tipo
etnomicrobiolégico, pues dicho hongo es utilizado a nivel popular para curar milti
ples enfermedades, y a veces se recomienda casi como panacea en forma tradicional,
lo cual debe considerarse exagerado, pero seria interesante someterlo a investiga
cién interdisciplinaria para saber si el hongo del t& realmente cura alguna o
algunas de las enfermedades para las cuales se le atribuyen propiedades terapéuti
cas o por lo menos coadyuva en el tratamiento de las mismas.

MATERIALES Y METODOS

Las levaduras estudiadas fueron aisladas de materiales proporcionados por
personas del Distrito Federal de la Repiiblica Mexicana que han utilizado el hongo
del té en forma doméstica con el fin de consumir el liquido fermentado por dicho
hongo.

Las microbiogleas del hongo del té son natas gruesas gelatinosas de color
amarillo claro, blanquecino o moreno, que se mantienen activas cuando flotan
sobre-infusiones azucaradas de hojas de té (Thea sinensis L.).
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Los aislamientos de las levaduras se hicieron a mediados de 1988, tanto del
1fquido fermentado como de fragmentos de la microbioglea, &@stos dltimos previamen
te esterilizados superficialmente sumergiéndolos en alcohol de 96 grados durante
un minuto. Para aislar dichos microorganismos se utilizaron cajas de petri con
malta agar o con glucosa extracto de levadura peptona agar, siguiendo el método
de estria miltiple sobre la placa del medio de cultive (van der Walt y Yarrow,
1984). La determinacidn de las especies se logrd siguiendo los métcdos y las
claves ya establecidos para este tipo de estudios (Barnett et al., 1979; Kreger-—
van Rij, 1984a).

RESULTADOS

Las levaduras estudiadas correspondieron a las siguientes especies:
Brettanomyces intermedius (Krumbholz et Tauschanoff) van der Walt et Kerken,
Candida famata (Harrison) Meyer et Yarrow, Pichia membranaefaciens Hansen,
Saccharomyces cerevisiae Meyen ex Hansen raza aceti Yarrow, 5. cerevisiae Meyen

ex Hansen raza cerevisiae Yarrow, Torulaspora delbrueckii (Lindner) Lindner,
Zygosaccharomyces bailii (Lindner) Guilliermond, y Z. rouxii (Bontroux) Yarrow.

En la tabla 1 se indican las especies de levaduras aisladas de la microbio
glea, del 1iquido fermentado subyacente o de ambos.

DISCUSION

Las razas aceti y cerevisiae de Saccharomyces cerevisiae quedan delimitadas
dentro de esta especie, de manera que S. aceti descrita por Santa Maria en 1959
(Yarrow, 1984) es actualmente considerada como una raza fisioldgica de la primera
especie mencionada, y difiere de la raza tipo y de las demds razas de esta especie
debido a que con excepcidn de la glucosa es incapaz de fermentar aziicares. La
delimitacién de estas razas se registra por primera vez en México de alimentos
fermentados y de materiales utilizados en fermentaciones populares como es el ca
so de las microbiogleas. Por otra parte, todas las especies aqui citadas son
estudiadas por primera vez del hongodel t& que se propaga en México, aunque ya
se han aislado de diversas bebidas indigenas fermentadas de nuestro pais (Ulloa,
et al., 1987b), con excepcidn de Zygosaccharomyces rouxii y de Torulaspora
delbrueckii, aunque esta diltima ya fue citada en su estado asexual como Candida
colliculosa (Calderdn-Villagdmez y Herrera, 1988). Por otra parte, Candida
famata fue citada por Kosaki et al. (1972) de la nata celuldsica que estos autores
llaman hongo del t& japonés.

Las especies antes mencionadas concordaron con todos los caracteres morfold
gicos y fisioldgicos fundamentales-que indican los autores consultados para su
determinacidn taxomdmica, con excepcidn de Candida famata que fermenta débilmente
la maltosa y no asimila D-xilosa y L-arabinosa, en tanto que Meyer et al. (1984)
registran para dicha especie fermentacidn de maltosa (-) y asimilacidn de D-xilosa
y L-arabinosa (+). No obstante, Debaryomyces hansenii (Zopf) Lodder et Kreger-van
Rij, que es el estado perfecto de la especie en discusidén puede fermentar débilmen
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te la maltosa, segin afirma Kreger-van Rij (1984b); ademds, Van Uden y Vidal-
Leiria (1970) comentan que Torulopsis candida, ahora considerada sindnimo de C.
famata, es una especie versdtil, variable y ampliamente distribuida, motivos por
los cuales se considera correcta la determinacién de esta especie aislada del 11
quido fermentado por el hongo del t&, pese a las dos diferencias ya citadas para
la asimilacién de aziicares.

Ulloa et al. (1987) discuten la semejanza entre la madre del vinagre, la
nata filipina y el hongo del té&, e indican los diversos nombres que se relacionan
con este dltimo en diversas partes del mundo. Estos autores también comentan que
las natas o asociaciones microbianas correspondientes al hongo del t&, no han sido
estudiadas todavia en México. El presente estudio tiene como objetivo principal
cubrir en parte esta deficiencia, aunque s6lo en un aspecto microbioldgico en el
que se contribuye al conocimiento de las levaduras de dicho material, el cual
debe ser estudiado posteriormente con otros enfoques, en particular bacteriolégi
cos, quimicos, etnomicrobiolégicos y médicos. La integracidn de estos campos de
estudio permitird sacar conclusiones sobre la posible utilidad de esta microbioglea
y de su producto fermentado en el tratamiento de alguna o algunas enfermedades,
tratando de aprovechar el conocimiento empirico que se tiene en México y a nivel
mundial sobre esta peculiar asociacidn microbiana que ocasionalmente llega a ser
objeto de culto y veneracidn por las virtudes que se le atribuyen, entre otras las
relacionadas con supuestas propiedades terapéuticas y magicas, segiin puede deducir
se de algunos de los nombres populares que tambign se le aplican a dicho hongo, en
particular los de hongo de la suerte y hongo maravilloso.
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TABLA 1. ESPECIES DE LEVADURAS ATSLADAS DE LA MICROBTIOGLEA
Y/0 DEL LIQUIDO FERMENTADO DEL HONGO DEL TE.

ESPECIES AISLADAS MICROBIOGLEA LIQUIDO FERMENTADO
Brettanomyces intermedius X X
Candida famata X
Pichia membranaefaciens X

Saccharomyces cerevisiae

raza aceti X

Saccharomyces cerevisiae

raza cerevisiae X
Torulaspora delbrueckii X
Zygosaccharomyces bailii X X

Zygosaccharomyces rouxii X
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